TeufelssoRe

100 g eingelegte Paprika (im Glas) In einem Sieb abtropfen lassen und in
kleine Stuickchen schneiden. Siehe Foto
“Blick in die Kiiche”

4 EL Ketchup
3 EL beliebiges Speise-Ol (z.B. Sonnenblumendl) Ketchup im Ol verriihren

Zutaten:
1 Zwiebel Fein gewdrfelt
1 El Zitronensaft
1 EL klein geschnittene Petersilie Frisch oder %2 Packchen Tiefkuhl 12,59
1 EL Schnittlauch, geschnitten Frisch oder %2 Packchen Tiefkihl 12,59

Je eine Prise Salz, Zucker

schwarzer Pfeffer
Einige Spritzer Worcester-Sauce Siehe Foto “Blick in die Kiiche”

Die Zutaten zusammen mit den geschnittenen Paprika in der Ketchup-Ol-Masse verriihren.



http://www.aulbach-rezepte.de/html/gerate.html#Sieb-fein-gross
http://www.aulbach-rezepte.de/html/fondue-fleisch.html#Paprika
http://www.aulbach-rezepte.de/html/tatigkeiten.html#Zwiebel-in-Wuerfel-schneiden
http://www.aulbach-rezepte.de/html/zutaten.html#Petersilie-glatte-kleingeschnitten
http://www.aulbach-rezepte.de/html/zutaten.html#Schnittlauch
http://www.aulbach-rezepte.de/html/fondue-fleisch.html#Paprika

